
OLIVES VERDES I TAPENADE ............... 	9.5€
DE TOMÀQUET SEC

BROQUETA DE TOMÀQUET ..................	11.5€
Amb formatge crema d’alfàbrega, tomàquets 
marinats i formatge parmesà

PARMEGIANA DI MELANZANE ............	14.5€
Albergínia al forn, formatge, tomàquet i espècies

FLAT BREAD AMB ROMANÍ I OLI .........	6.5€

FOCACCIA ARTESANA DE ....................	11.5€
BURRATA, TOMÀQUET I PESTO

Amb una fermentació de 48h, burrata 
fresca i pesto

ELS NOSTRES HUMMUS ............................	15€
ACOMPANYATS DE CRUDITÉS DE 
PASTANAGA I PA DE FOCCACIA

Duo: de remolatxa i cigrons

LLAGOSTINS “ROBUCHON” ................	 19.5€
Llagostins cruixents embolicats en pasta brick, 
alfàbrega, pesto i salsa sweet chili

PATATES FREGIDES DE MONIAT .............	9€
Amb salsa “piri piri”

SPRING ROLLS CRUIXENTS .................	14.5€
DE POLLASTRE

Amb salsa de pastanaga

Per començar
PATATES ARRUGADES CAN VIDAL ....... 9€

CROQUETES

De gambes i rap amb ali oli negre ............. 13.5€ 
D’ ibèric ....................................................... 12.5€

CALAMAR L’ANDALUSA ......................	18.5€
Arrebossat, amb salsa de iogurt i coriandre

MUSCLOS A LA MARINERA .....................	18€
Amb premsal blanc

POP MALLORQUÍ DE ROCA .....................	21€
Fregit amb allioli negre

CARPACCIO DE VEDELLA  ......................	21€
AMB PA CRUIXENT (FLAT BREAD)

Rúcula, parmesà i acet balsàmic

AMANIDA GREGA ......................................	16€
Amb tomàquet, cogombre, ceba vermella, for-
matge feta, olives Kalamata i oli d’oliva verge

AMANIDA CAPRESSE ................................	16€
Amb mozzarella “Fior di latte” acompanyat 
de torrades de focaccia

AMANIDA CESSAR ..................................	17.5€
Amb pollastre rostit, crostons, parmesà i 
amaniment de salsa cessar

CEVICHE DE PEIX BLANC ........................	16€
Amb llet de tigre, ceba vermella i xifles 
“xips de plàtan”

TÀRTAR DE TONYINA ..............................	22€
Marinat amb ponzu, gingebre, guacamole

Barra de Crus
TIRADET DE TATAKI DE TONYINA .......	22€
Amb salsa de soja, gingebre, oli de sèsam i 
coriandre fresc

TIRADET DE CORBINA AMB ...................	20€
AJI GROC

Amb vinagreta de soja, llimona i oli de sèsam

TÀRTAR DE SALMÓ ...... 20.5€
Toc cítric amb canonges, alvocat, mango i ikura

PA DE MASSA MARE AMB OLI D’OLIVA VERGE ....... 9€

Chef’sSuggestions
Chef’sSuggestions



DRY AGED BURGER ...................................	18€
Amb ketchup de ramallet i vinagreta de 
mostassa

DRY AGED ITALIAN BURGER ...................	18€
Amb mozzarella fresca i pesto

LE CLUB ........................................................	18€
Sandvitx de pollastre, bacó, formatge, 
enciam i maionesa

WRAP DE FALAFEL ................................	 17.5€
Croquetes de cigrons amb salsa de iogurt

Street Food Burgers · Sandwichs & Tacos · Wraps

WRAP DE SALMÓ ...................................	 18.5€
Salmó a la brasa i verdures

SOUVLAKI WRAP ......................................	 22€
De pollastre a la llimona i orenga

TACS COCHINITA PIBIL .........................	18.5€
Espatlla de porc marinada i estofada 
amb salsa de tomàquet i achiot

LINGUINI DE GAMBES ...............................	20€
Llagostins a l’all, fruits del mar i salsa de 
tomàquet amb safrà, fonoll i ruca fresca

CARBONARA PENNE RIGATE .................	18€
Penne Rigate, guanciale, porro, pebre negre 
mòlt, rovell d’ou i formatge pecorí

FETUCHINI DE BOLETS I GAMBES .......	18.5€
Xampinyons portobello, gambes, salsa 
cremosa de tòfona i parmesà

Pastes i Arrossos
PENNE ARRABBIATA .............................	19.5€
Salsa de tomàquet picant, xile “Scotch Bonnet”, 
parmesà i alfàbrega fresca

PAPPARDELLE DE POLLASTRE ...........	16.5€
Pollastre a la brasa, verdures de temporada i 
salsa cremosa de parmesà

TAGLIATELLE BOLOGNESE ..................	16.5€
Ragú de vedella bolognese, parmesà i 
pangrattato (pa ratllat cruixent)

Extras Tòfona d’estiu 6€ / Grana Padano 2.5€

CURRY VERMELL DE POLLASTRE ........	20€

CURRY VERD DE LLAGOSTINS ..............	 16€

BROQUETA DE LLAGOSTINS .................	24€
I RAP
Amb verdures i patates rostides o fregides

SALMÓ A LA TOSCANA ............................	24€
Amb espinacs i parmesà amb una salsa 
cremosa d’espinacs i grana padà

Principals Brasa “Josper”
BROQUETES DE POLLASTRE A LA BRASA    22€
Amb verdures i patates

LLOM SOTA DE VEDELLA ........................	27€
Amb chimichurri italià i acompanyat de 
verdures i patates rostides o fregides

FILLET DE VEDELLA .................................	32€
Amb mostassa antiga i acompanyat de 
verdures i patates rostides o fregide

SALMÓ A LA BRASA .................................	24€
Amb verdures de temporada i patates 
saltejades

Salses CURRY / MOSTASSA / ALI OLI / PIRI PIRI (picant de Xile) / MULL VERD .......... 4€


